Sommerim Glas

Mit einem Spritz im Glas ist jeder Tag ein
sonniger Tag ¢
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GURKENBRAUSE

erfrischend & aromatisch
Gurke, Holunder, Limette, Minze & Soda .

0,5L 6.5 A
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TROPICAL SPRITZ LILLET WILD BERRY
Bitter Lemon, Maracuja, Limette, Lillet 0,0 %, Schweppes Wildberry &
Ananas, Soda Waldbeeren
0,2 L 8.9 \(\\ 0,2 L 8.9
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ITALICUS SPRITZ ZINO'S ROSATI SPRITZ
mediterran & spritzig Rosati, Prosecco, Soda & Orange
Italicus Bergamottelikor, Holunder, 0.2 L 9.5
Tonic & Limette *gavk] gPVl&Z L\akke ceme d/\aVlCQ
0,2 L 8.9
CHANDON GARDEN SPRITZ
als Ersatz fur Champagner
Schaumwein-Aperitif
mit Orangenbitterlikor
0,75 L 39.0
(heeys:

PERRIER-JOUET CHAMPAGNER

4‘?0?. -?\ZZ'

eleganter Premium Champagner mit
floralen Noten

0,75 L 69.0
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all DayBreakfast

Fruhstucksliebe

LITTLE FRENCH 5.5
Buttercroissant mit feinster Marmelade
& luftig aufgeschlagener Butter

NOUGAT DREAM 6.9
Buttercroissant mit Klaratella-Topping &
knusprigem Kokosgranola

Klaras Signature Bread

AVOCADO CRUSH 13.9

gerostetes Sauerteigbrot mit Guacamole,

Feta-Crumble & Kresse

R poached eggs *4.5
ot scrambled eggs +4.5
SCRAMBLED EGGS 12.9

gerostetes Sauerteigbrot mit
cremigem Ruhrei, Tomaten, Sprossen,
Chili-Mayo & feinen Parmesanspénen

CREAMY CRUNCH 11.9
gerostetes Sauerteigbrot mit
Frischkase, karamellisierten
WalnlUssen & Kresse

EGGS BENEDICT 13.9
gerostetes Sauerteigbrot mit zwei
pochierten Eiern mit krossem Bacon,
Blattspinat & samtiger Hollandaise

Bowls

STRAWBERRY VELVET 11.9
Griechischer Joghurt mit Erdbeerkompott,
Granola & frischen Beeren

MANGO PASSION 12.9
Kokosjoghurt mit Mango, Passionsfrucht,
Ananas & Kokosgranola *\xe%%"‘

ab 09.00 Uhr v

QUER DURCH DEN GARTEN 15.9
Ofenfrisches Krustenbrot, Butter,
Guacamole, Farmerschinken, Salami. Bio-
Schlemmerkase, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade und Klaratella

SHAKSHUKA *\éw‘/\‘c 14.9
Klassisch nach original Rezeptur mit
Tomaten, Paprika, pochiertem Ei, Feta,
Koriander & Petersilie

Pancakes

BERRY BERRY 13.9
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Beerenkompott & Granola

CHOCOLATE LOVER 13.9
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Klaratella & frischen Beeren

LOTUS HEAVEN 13.9
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Lotus-Karamell-Crumble

& frischen Beeren

SCHLEMMERFRUHSTUCK FUR 2 29.5

Ofenfrische Krustenbrote und Croissants,
Butter, Guacamole, Hummus, zwei hart
gekochte Eier, Farmerschinken, Salami.
Bio-Schlemmerkdase, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade und Klaratella

\R 2 Glaser Prosecco 0,11 +5.0
2 Glaser O-Saft 0,1l  +5.0
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Wochenkarte

Montag-Sonntag ab 12.00 Uhr

BURRATA STULLE

bunte Tomaten, Pfirsich, Miso und
Gartengrin, kommen auf unser frisch
gebackenes Krustenbrot

16.9

TOMATENBROTSALAT AUS
KLARAS KRUSTE

mit bunten Tomaten, Mozzarella
& Oliven

13.5

BACKFISCH

mit Salzkartoffeln &
Remoulade

16.5

RINDER-CARPACCIO

mit Rucola, Basilikumél & Klaras Kruste

17.9 koehle von wwen

FRECHER INGO

Orange, Ingwer, Kurkuma, Mango, Limette &
Soda

0,3 L 4.9

O]

|O| klara_hanau v



Essbares

Montag-Sonntag ab 12.00 Uhr

Vorspeisen

KLARAS BROTKORB 8.9
mit Sachen zum Dippem

SCHAFSKASE- 8.5
TOMATEN-PFANNCHEN

mit Knoblauch, Olivenadl, Piri
& Klaras Kruste

HANDKAS MIT MUSIK 8.5

auf Salatbett, Apfel,
hauseigene Vinaigrette & Klaras Kruste

GRUNE SOSSE IM GLAS 7.9
Grine SofRe, Bio-Ei & Klaras Kruste

TOMATENBROTSALAT IM GLAS 7.9
mit bunten Tomaten, Mozzarella & Oliven

EINE RUNDE VORSPEISEN 28.9
wahle drei Vorspeisen, dazu gibts unseren
Brotkorb mit Sachen zum Dippen

Sdppchen

GAZPACHO 8.9
mit sonnengereiften Tomaten,
Erdbeeren & Klaras Kruste

auch als Tassenslppchen 5.5

CIORBA DE VACUTA 8.9

nach altem Familienrezept
(ruménische Rindfleischsuppe mit Gemuse)
& Klaras Kruste

auch als Tassenslppchen 4.9

Vo ungeye, KUQCI'IQWYIQQ Gabrielg

Stullen

mit Klaras Krustenbrot
WARME SCHAFSKASESTULLE 16.9

Schafskase, Gartengrin und Hummus,
kommen auf unser frisch gebackenes
Krustenbrot

HANDKAS ' TOMATENSTULLE 17.5

Handkas’, Sour Cream, Gartenkrauter,
Apfel, rote -& weile Zwieben, kommen auf
unser frisch gebackenes Krustenbrot

N
MEERESSPARGELSTULLE*\\Q’% 17.9

bunte Tomaten, veganer Joghurt
Gartengrin und Zitrone, kommen auf unser
frisch gebackenes Krustenbrot

Salat

SOMMERSALAT AUS HESSEN 13.9
Wildkrauter und Blattsalate, Paprika,
Gurken, Tomaten, Urkarotten,
Sonnenblumen unf Kirbiskernen,
hauseigener Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras

Kruste ; =
R Ziegenkase + 4.0

on Backhendl + 5.0
Krauterschafskase + 4.0
Waldpilze + 4.0

GROSSE SALATSCHUSSEL 23.9
Ideal zum Teilen!

Wildkrauter und Blattsalate Paprika,
Gurken, Tomaten, Urkarotten,
Sonnenblumen und Kirbiskernen,
hauseigener Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras
Kruste



Essbares

Montag-Sonntag ab 12.00 Uhr
vegetarisch & vegan

PERLGRAUPEN-RISOTTO 6.5

1
Vol
mit Waldpilzen & Pilzerde *“Q’%)

HANDGEMACHTE RAVIOLI AUS 16.9
MUHLHEIM

mit Rucola-Pesto, Kirschtomaten, Rucola &
Parmesan

N
VEGANES SCHNITZEL *\\%% 18.9
“WALDPILZSOSSE”

mit Pommes & Waldpilzsol3e

N
VEGANES SCHNITZEL "‘&6@ 17.9
“WIENER ART”

mit Pommes, Preiselbeeren & Klaras
Ketchup

Hauptsachen

MAISHAHNCHENBRUST MIT 17.5
POLENTATALERN

mit Ratatouillegemise & Basilikumal

BIO-BRATWURST VOM 18.9
BIOHOF MAY

mit Kartoffelstampf, Salat,
hausgemachter Jus & Senf

TAFELSPITZ AUS 18.9
BRUCHKOBEL

mit Salzkartoffeln & Griiner SoRRe

Schnitzelel

WIENER KALBSSCHNITZEL

mit Pommes, Beilagensalat,

dazu Preiselbeeren & Klaras Ketchup

SCHWEINESCHNITZEL

VOM STROHSCHWEIN

“WIENER ART”

mit Pommes, dazu Preiselbeeren &

Klaras Ketchup

SCHWEINESCHNITZEL

VOM STROHSCHWEIN

“GRUNE SOSSE”

mit Salzkartoffeln & Griner SoRe

SCHWEINESCHNITZEL

VOM STROHSCHWEIN
“WALDPILZSOSSE”

mit Pommes & WaldpilzsoRe

29.

17.

18.

18.

Nachtisch geht immer

KLARAS

HAUSGEMACHTE KUCHEN

wechselde Sorten..

fragt unser Serviceperonal

mit Sahne

ROSMARIN CREME BRULEE

mit siBem Pesto

KAISERSCHMARRN

mit Kirschragout & Sahne

o

( O | klara_hanau

v

v

4.

+0,

9

9



	Sommer
	im Glas
	Mit einem Spritz im Glas ist jeder Tag ein sonniger Tag

	*alkoholfrei
	GURKENBRAUSE
	erfrischend & aromatisch Gurke, Holunder, Limette, Minze & Soda

	*alkoholfrei
	LILLET WILD BERRY
	Lillet 0,0 %, Schweppes Wildberry & Waldbeeren
	TROPICAL SPRITZ

	Bitter Lemon, Maracuja, Limette,  Ananas, Soda

	*wenig alkohol
	ZINO´S ROSATI SPRITZ
	Rosati, Prosecco, Soda & Orange
	ITALICUS SPRITZ

	mediterran & spritzig Italicus Bergamottelikör, Holunder,  Tonic & Limette

	*Sarti Spritz hatte seine Chance
	CHANDON GARDEN SPRITZ
	als Ersatz für Champagner Schaumwein-Aperitif  mit Orangenbitterlikör

	*Pop. Fizz. Cheers.
	PERRIER-JOUËT CHAMPAGNER
	eleganter Premium Champagner mit floralen Noten
	klara_hanau


	all Day
	Breakfast
	Frühstücksliebe
	ab 09.00 Uhr
	*pikant
	Klaras Signature Bread
	Pancakes

	on top
	Bowls

	on top
	*vegan
	klara_hanau




	Wochenkarte
	Montag-Sonntag ab 12.00 Uhr
	BURRATA STULLE
	bunte Tomaten, Pfirsich, Miso und Gartengrün, kommen auf unser frisch gebackenes Krustenbrot
	TOMATENBROTSALAT AUS  KLARAS KRUSTE

	mit bunten Tomaten, Mozzarella  & Oliven
	BACKFISCH

	mit Salzkartoffeln & Remoulade
	RINDER-CARPACCIO

	mit Rucola, Basilikumöl & Klaras Kruste

	kuehlt von innen
	FRECHER INGO
	Orange, Ingwer, Kurkuma, Mango, Limette & Soda
	klara_hanau


	(rumänische Rindfleischsuppe mit Gemüse)
	& Klaras Kruste
	Essbares
	Montag-Sonntag
	ab 12.00 Uhr
	vegetarisch & vegan
	Schnitzelei
	*vegan
	PERLGRAUPEN-RISOTTO
	mit Waldpilzen & Pilzerde
	HANDGEMACHTE RAVIOLI AUS MÜHLHEIM

	mit Rucola-Pesto, Kirschtomaten, Rucola & Parmesan

	*vegan
	VEGANES SCHNITZEL “WALDPILZSOSSE”

	*vegan
	mit Pommes & Waldpilzsoße
	VEGANES SCHNITZEL “WIENER ART”

	mit Pommes, Preiselbeeren & Klaras Ketchup
	WIENER KALBSSCHNITZEL

	mit Pommes, Beilagensalat,  dazu Preiselbeeren & Klaras Ketchup
	SCHWEINESCHNITZEL  VOM STROHSCHWEIN “WIENER ART”

	mit Pommes, dazu Preiselbeeren &  Klaras Ketchup
	SCHWEINESCHNITZEL VOM STROHSCHWEIN  “GRÜNE SOSSE”

	mit Salzkartoffeln & Grüner Soße
	SCHWEINESCHNITZEL  VOM STROHSCHWEIN “WALDPILZSOSSE”

	mit Pommes & Waldpilzsoße
	Hauptsachen
	MAISHÄHNCHENBRUST MIT POLENTATALERN
	mit Ratatouillegemüse & Basilikumöl
	BIO-BRATWURST VOM  BIOHOF MAY

	mit Kartoffelstampf, Salat, hausgemachter Jus & Senf
	TAFELSPITZ AUS  BRUCHKÖBEL

	mit Salzkartoffeln & Grüner Soße

	Nachtisch geht immer
	KLARAS  HAUSGEMACHTE KUCHEN
	wechselde Sorten.. fragt unser Serviceperonal mit Sahne
	ROSMARIN CRÈME BRÛLÉE

	mit süßem Pesto
	KAISERSCHMARRN

	mit Kirschragout & Sahne
	klara_hanau




