Speisekarte taglich ab 12:00 Uhr

Jrlau%emad'\ke Vorspeisen
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Klara’s Brotkorb R W O\@A
& dreierlei Dips e
8.9 \J\@d'\ a
) \‘O(V\W\\(,
“Eine Runde” Vorspeisen bitte....!
Einfach 3 kleine Leckereien auswahlen, dazu
gibt’s unseren Brotkorb Sachen zum Dippen.
28.9
Schafskase-Tomatenpfannchen
mit Knoblauch, Olivendl, Piri & Klara’s Kruste
8.5
Handkas mit Musik Griine SoBe-Eiersalat V\Q\’\-
auf Salatbett, im Glas *“Q\Q'L\C
hauseigene Vinaigrette & Klaras Kruste \
& Klaras Kruste 7.9
8.5
{uppe
fruchtige Tomatensuppe
& Klara’s Kruste
8.9
als Tassensuppe 4.9
*
#klarahanau

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal




0a haben wi den @lak)

Frihlingssalat aus Hessen
Wildkrauter und Blattsalate von hessischen Bauern mit Paprika, Radieschen, Gurken,
Tomaten, Urkarotten, gerosteten Sonnenblumen - und Kirbiskernen, hauseigener
Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste

® Purl3.9
e mit Ziegenkase + 4.0
e mit Backhendl + 5.0

groBe Salatschiissel
Einfach auf den Tisch stellen und teilen!
Wildkrauter und Blattsalate, Paprika, Radieschen, Gurken,
Tomaten, Urkarotten, gerdsteten Sonnenblumen- und Kirbiskernen, hauseigenen
Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste und Landbutter
23.9

§E\)“€V\

\
#oge & pedes %
Eiersalatstulle Handkds” -Tomatenstulle
Eiersalat und eingelegte rote Zwiebeln, Handkas’, Schmand, Gartenkrauter, rote -&
kommen auf unser frisch gebackenes weilB3e Zwieben, gruner Blattsalat, kommen
Krustenbrot auf unser frisch gebackenes Krustenbrot
14.5 17.5

warme Schafskasestulle
Schafskase, Gartengrin und Hummus,
kommen auf unser frisch gebackenes
Krustenbrot
16.9

*

*wenn |lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau
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. )
Ofenkartoffel mit Griiner SoBe *\Q,‘Q’I/\C
dazu gibts Salat
12.9
wahlweise mit Backhendl + 5.0
W
veganes Dreierlei 4.0 *“Q’%
cremige Polenta mit Salzkartoffeln, Rosenkohl
& Rote Bete
16.5
handgemachte Ravioli aus Miihlheim \ V\Q,\)\.

gefiillt mit Tomate & Aubergine "‘\Q,\Ci
mit hausgemachtem Barlauch-Pesto,
Kirschtomaten & Parmesan
16.9

(chkzele)

Wiener Kalbschnitzel
mit Pommes, Beilagensalat,
dazu Preiselbeeren
& Klaras Ketchup
29.9

knuspriges Schweineschnitzel “Wiener Art”
mit Pommes dazu Preiselbeeren
& Klaras Ketchup
17.9

knuspriges Schweineschnitzel “Griine SoBe” \ v\Q,\>\~
mit Salzkartoffeln & Griiner SoBe s v
18.9

*

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau




«L\aup&f achen
\ )

Hahnchenbrust auf cremiger Polenta 4’ A
mit GrillgemUse & Barlauch-Pesto
17.5

Bio-Bratwurst vom Biohof May
mit Kartoffelstampf, Salat,
hausgemachte Jus & Senf
18.9

Tafelspitz aus Bruchkobel
mit Griiner SoBe
& Salzkartoffeln
18.9

Nachtigch éeh& \mivey &

. . ) oY
traditioneller Kaiserschmarrn Klaras Vanillenudeln * \N\Q&

mit Vanilleso3e & Sahne mit VanillesoBe & Sahne
11.9 11.9

Klaras hausgemachte Kuchen
Apfelstreuselkuchen
wechselnde Sorten...

fragt gerne mal das Servicepersonal
49
+ Sahne 0.5

w

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal
#klarahanau




Fruhstucksliebe

Little French 5.5
Buttercroissant mit feinster Marmelade &
luftig aufgeschlagener Butter
Nougat Dream 6.9
Buttercroissant mit Klaratella-Topping &
knusprigem Kokosgranola
Roasted Sourdough Bread
. Avocado Crush 139
gerostetes Sauerteigbrot mit Guacamole,
Feta-Crumble & Kresse
o poached eggs +45
*B\é\é\ or scrambled eggsontop +4.5
« Scrambled Eggs 12.9

gertstetes Sauerteigbrot mit cremigem Rihrei,
Tomaten, Sprossen, Chili-Mayo
& feinen Parmesanspanen

« Creamy Crunch
gerostetes Sauerteigbrot mit Frischkase,
karamellisierten Walnlissen & Kresse

11.9

. Eggs Benedict 13.9
gerostetes Sauerteigbrot mit zwei pochierten
Eiern mit krossem Bacon, Blattspinat & samtiger
Hollandaise

all day breakfast bis 17:00 Uhr

Quer durch den Garten 15.9

Ofenfrisches Krustenbrot, Butter,
Guacamole, Farmerschinken, Salami. Bio-
Schlemmerkase, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade und Klaratella

Bowls

. Strawberry Velvet 11.9
Griechischer Joghurt mit Erdbeerkompott,
Granola & frischen Beeren

« Mango Passion 12.9
Kokosjoghurt mit Mango, Passionsfrucht,
Ananas & Kokosgranola *\&%av\

*

Shakshuka “7&'" 14.9

Klassisch nach original Rezeptur mit Tomaten,
Paprika, mit pochiertem Ei, Feta, Koriander &
Petersilie

Pancakes

. Berry Berry 13.9

zwei Pancakes mit Mascarpone,
Beerenkompott & Granola

« Chocolate Lover 139
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Klaratella & frischen Beeren

« Lotus Heaven
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Lotus-Karamell-Crumble & frischen Beeren

13.9

Schlemmerfrihstiick fir Zwei
Ofenfrische Krustenbrote und Croissants,
Butter, Guacamole, Hummus, zwei hart
gekochte Eier, Farmerschinken, Salami. Bio-
Schlemmerkése, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade und Klaratella

29.5

&& oW mit 2 Glasern Prosecco 0,11 +5.0
* mit 2 Glasern Orangensaft 0,11 + 5.0

#klarahanau

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal




	Essbares
	Da haben wir den Salat!
	Frühlingssalat aus Hessen Wildkräuter und Blattsalate von hessischen Bauern mit Paprika, Radieschen, Gurken, Tomaten, Urkarotten, gerösteten Sonnenblumen - und Kürbiskernen, hauseigener Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste
	Pur 13.9  mit Ziegenkäse + 4.0 mit Backhendl + 5.0
	große Salatschüssel Einfach auf den Tisch stellen und teilen!  Wildkräuter und Blattsalate, Paprika, Radieschen, Gurken, Tomaten, Urkarotten, gerösteten Sonnenblumen- und Kürbiskernen, hauseigenen Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste und Landbutter 23.9
	*jetzt neu!
	Eiersalatstulle Eiersalat und eingelegte rote Zwiebeln, kommen auf unser frisch gebackenes Krustenbrot 14.5


	Stullen
	*wieder da
	Handkäs´ -Tomatenstulle Handkäs´, Schmand, Gartenkräuter, rote -& weiße Zwieben, grüner Blattsalat, kommen auf unser frisch gebackenes Krustenbrot 17.5
	warme Schafskäsestulle Schafskäse, Gartengrün und Hummus, kommen auf unser frisch gebackenes Krustenbrot 16.9
	#klarahanau



	Essbares
	vegetarisch & vegan
	*jetzt neu!
	Ofenkartoffel mit Grüner Soße dazu gibts Salat 12.9 wahlweise mit Backhendl + 5.0

	*vegan
	veganes Dreierlei 4.0 cremige Polenta mit Salzkartoffeln,  Rosenkohl  & Rote Bete 16.5

	*jetzt neu!
	handgemachte Ravioli aus Mühlheim gefüllt mit Tomate & Aubergine mit hausgemachtem Bärlauch-Pesto,  Kirschtomaten & Parmesan 16.9


	Schnitzelei
	Wiener Kalbschnitzel mit  Pommes, Beilagensalat,  dazu Preiselbeeren  & Klaras Ketchup 29.9
	knuspriges Schweineschnitzel “Wiener Art” mit Pommes dazu Preiselbeeren  & Klaras Ketchup 17.9
	*jetzt neu!
	knuspriges Schweineschnitzel “Grüne Soße” mit Salzkartoffeln & Grüner Soße 18.9
	#klarahanau



	Essbares
	Hauptsachen
	*jetzt neu!
	Thymian Hähnchen marinierte Hähnchenbrust auf Kräuter-Kartoffelstampf  & Klara’s Ratatouille 16.9
	Hähnchenbrust auf cremiger Polenta mit Grillgemüse & Bärlauch-Pesto 17.5
	Bio-Bratwurst vom Biohof May mit Kartoffelstampf, Salat,   hausgemachte Jus & Senf 18.9

	*jetzt neu!
	Tafelspitz aus Bruchköbel  mit Grüner Soße & Salzkartoffeln 18.9

	Nachtisch geht immer!
	*wieder da
	traditioneller Kaiserschmarrn mit Vanillesoße & Sahne 11.9
	Klaras Vanillenudeln mit Vanillesoße & Sahne 11.9
	Klaras hausgemachte Kuchen Apfelstreuselkuchen wechselnde Sorten... fragt gerne mal das Servicepersonal  4.9 + Sahne 0.5
	Klaras hausgemachte Kuchen Apfelstreuselkuchen wechselnde Sorten... fragt gerne mal das Servicepersonal  4.9 + Sahne 0.5
	#klarahanau




	Essbares
	Frühstücksliebe
	all day breakfast bis 17:00 Uhr
	Quer durch den Garten
	Little French
	Nougat Dream
	*pikant
	Roasted Sourdough Bread
	Shakshuka


	*add on
	Pancakes
	zwei Pancakes mit Mascarpone, Beerenkompott & Granola
	Schlemmerfrühstück für Zwei

	Bowls

	*vegan
	*add on
	#klarahanau




