Speisekarte taglich ab 12:00 Uhr
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“Eine Runde” Vorspeisen bitte....!
Einfach 3 kleine Leckereien auswahlen, dazu
gibt’s unseren Brotkorb Sachen zum Dippen.
28.9
Schafskase-Tomatenpfannchen
mit Knoblauch, Olivendl, Piri & Klara’s Kruste
8.5
Handkas mit Musik gebackener Camembert
auf Salatbett, mit Preiselbeeren &
hauseigene Vinaigrette Klaras Kruste
& Klaras Kruste 7.9
7.9
{ gppchen
Pastinakensuppe fruchtige Tomatensuppe
& Klara's Kruste & Klara’s Kruste
8.9 8.9
als Tassensuppe 4.9 als Tassensuppe 4.9
*
#klarahanau

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal
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Wintersalat aus Hessen
Wildkrauter und Blattsalate von hessischen Bauern mit Paprika, Radieschen, Gurken,
Tomaten, Urkarotten, gerosteten Sonnenblumen - und Kirbiskernen, hauseigener
Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste

® Purl3.9

e mit gebackenem Camembert + 4.5
o Mit Ziegenkase + 4.0

e mit Backhendl+ 5.0

groBe Salatschiissel
Einfach auf den Tisch stellen und teilen!
Wildkrauter und Blattsalate, Paprika, Radieschen, Gurken,
Tomaten, Urkarotten, gerésteten Sonnenblumen- und Kurbiskernen, hauseigenen
Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste und Landbutter
23.9
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warme Schafskasestulle
Schafskase, Gartengrin und Hummus,
kommen auf unser frisch gebackenes
Krustenbrot
16.9

*

*wenn |lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau
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Klaras Kasespatzle
mit Bergkase, Schmorzwiebeln, Sahne
& hausgemachten Rostzwiebeln
15.9

Klaras Knodel-Trio
Spinat, Tomate, Kdse, dazu Champignon-Rahm &
Kasesplitter vom Odenwalder Kédsewolf
16.9

veganes Dreierlei 4.0 *Q@%\A
cremige Polenta mit Drillingen, Rosenkohl,
& Rote Bete
16.5

AN
handgemachte Ravioli aus Muhlheim *\\Q’%
gefiillt mit Walnuss & Feige
in fruchtiger TomatensoBe, Kirschtomaten & gerdsteten Kernen
16.9

(chkzele)

Wiener Kalbschnitzel
mit Pommes, Beilagensalat,
dazu Preiselbeeren
& Klaras Ketchup
29.5

knuspriges Schweineschnitzel “Wiener Art”
mit Pommes dazu Preiselbeeren
& Klaras Ketchup
17.9

knuspriges Schweineschnitzel “Champignon-Rahm”
mit Pommes & Champignon-Rahm
18.9

*

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau




«L\aup&f achen

marinierte Hahnchenbruststreifen
in WeiBweinsoRe mit Blattspinat,
dazu gibts Spatzle
16.9

Bio-Bratwurst vom Biohof May
mit Kartoffelstampf, Sauerkraut,
hausgemachter Jus & Senf
18.9

Kassler vom Biohof May
mit Kartoffelstampf & Sauerkraut
16.9

Nachticch g}ah& ey

traditioneller Kaiserschmarrn
mit Waldbeeren, Vanilleso3e & Sahne
11.9

Klaras hausgemachte Kuchen
Apfelstreuselkuchen
wechselnde Sorten...

fragt gerne mal das Servicepersonal
49
+ Sahne 0.5

w

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal
#klarahanau




Fruhstucksliebe

Little French 5.5
Buttercroissant mit feinster Marmelade &
luftig aufgeschlagener Butter
Nougat Dream 6.9
Buttercroissant mit Klaratella-Topping &
knusprigem Kokosgranola
Roasted Sourdough Bread
. Avocado Crush 139
gerostetes Sauerteigbrot mit Guacamole,
Feta-Crumble & Kresse
o poached eggs +45
*B\é\é\ or scrambled eggsontop +4.5
« Scrambled Eggs 12.9

gertstetes Sauerteigbrot mit cremigem Rihrei,
Tomaten, Sprossen, Chili-Mayo
& feinen Parmesanspanen

« Creamy Crunch
gerostetes Sauerteigbrot mit Frischkase,
karamellisierten Walnlissen & Kresse

11.9

. Eggs Benedict 13.9
gerostetes Sauerteigbrot mit zwei pochierten
Eiern mit krossem Bacon, Blattspinat & samtiger
Hollandaise

all day breakfast bis 17:00 Uhr

Quer durch den Garten 15.9

Ofenfrisches Krustenbrot, Butter,
Guacamole, Farmerschinken, Salami. Bio-
Schlemmerkase, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade und Klaratella

Bowls

. Strawberry Velvet 11.9
Griechischer Joghurt mit Erdbeerkompott,
Granola & frischen Beeren

« Mango Passion 12.9
Kokosjoghurt mit Mango, Passionsfrucht,
Ananas & Kokosgranola *\&%av\

*

Shakshuka “7&'" 14.9

Klassisch nach original Rezeptur mit Tomaten,
Paprika, mit pochiertem Ei, Feta, Koriander &
Petersilie

Pancakes

. Berry Berry 13.9

zwei Pancakes mit Mascarpone,
Beerenkompott & Granola

« Chocolate Lover 139
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Klaratella & frischen Beeren

« Lotus Heaven
zwei Pancakes mit Mascarpone,
Lotus-Karamell-Crumble & frischen Beeren

13.9

Schlemmerfrihstiick fir Zwei
Ofenfrische Krustenbrote und Croissants,
Butter, Guacamole, Hummus, zwei hart
gekochte Eier, Farmerschinken, Salami. Bio-
Schlemmerkése, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade und Klaratella

29.5

&& oW mit 2 Glasern Prosecco 0,11 +5.0
* mit 2 Glasern Orangensaft 0,11 + 5.0

#klarahanau

*wenn lhr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal




